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Chronique du temps passé ...

Unevigne...




Des vignes en région parisenne ?

L'lle de France, une grande région vinicole ?

Qui pourrait I'imaginer aujourd'hui ?

Et pourtant...

Au 18éme siécle, le vignoble francilien,
avec 42000 hectares plantés sur environ 300
communes est le plus important de France.
Et jusgu'au 19éme secle, les vignerons ont tenu
une place prépondérante dans I'activité agricole
et économigue de larégion parisenne

Le Mont Valérien couvert devignesau 17éme siécle +
(Lemuséedu vin Paris)

Déja, alachute de I'Empire romain, Lutéce et ses environs constituent I'une des
plus importantes régions viticoles de la Gaule romaine. L utéce est méme
congdérée comme I'une des quatre capitales du vin avec Bordeaux, Narbonne et
Tréves.

+ +

L es premiéres amphores de vin sont gpportées sur lesrivages de laMéditerranée par les
Phocéens quand ils fondent Massalia, 600 ans environ avant notre ere.
Commelevin leur est indispensable, ils deviennent viticulteurs.

Et lavigne prospére...

Elle progresse s bien que sous|'empire romain,
I'empereur Domitien (51 - 96) craignant la
concurrence et voulant protéger lesvinsitdiens,
interdit la plantation de nouvelles vignes et
ordonne |'arrachage de pres de lamoaitié du
vignoble méditerranéen !

Arrachage des vignes gauloises sur ordre de Domitien



Deux cents plus tard, apres la levée de I'interdiction, les vignobles prosperent de nouveau.

A tel point que la vigne atteint méme la région parisienne ! Il faut dire que son climat

ains que son relief de collines et de coteaux bien exposés sont particuliérement propices a
laculture du raisin.

A la chute de I'Empire romain, I'expanson de la
civilisation chré&ienne simule I'extension du vin
dansle monde. Les moines entretiennent

les vignes appartenant al'Eglise, lesmultiplient,
fabriquent le vin et commencent a organiser sa
commercialisation.

culture monastique dela vigne

b e vin tel que nous le connaissons aujourd’hui (ou presque)
apparait au Moyen &ge. Charlemagne prend méme des
mesures pour en améiorer laqualité. C'est souvent unvin
blanc issu du cépage de Chardonnay que I'on bait pur.

On peut dire qu'a partir de cette période, la France devient le premier pays
exportateur de vin en Occident, I'lle de France éant le premier vignoble de France.

Lestrésriches heures du duc de Berry (Musée Condé Chantilly)



Laquditéde cevin «francais» ( Cest adire produit en lle de France) qui fournit
¥ atable desrois et abreuve lesvilles ( notamment Paris) se maintiendrajusqu'au
milieu du 17eme siecle tant que la production ne dépassera pas

les 20 a 30 hectolitres al'hectare.

Mal heureusement, la consommation du vin allant de pair avec I'augmentation
de lapopulation, sa qualité, évidemment, vaen pétir d' autant plus que les consommateurs
préférent alors un vin rouge plus grossier, moins cher, qui Se conserve mieux et que l'on peut
couper avec de I'eau. Intéressant pour certainstaverniers! Auss, les cépages ddlicats sont
souvent remplacés, essentiellement par du Gamay.

Vers 1780, le vignoble de ce qui seraplustard la Seine et Oise occupe 22500 hectares (le record
étant détenu par Argenteuil avec 1000 hal).

Jusgu'alaveille de laRévolution, les rendements continuent
aprogresser régulierement mais de facon inversement
proportionnelle alaqudité qui continue a se dégrader.
(Vers 1789, on atteint d§ales 50 hl al'ha en moyenne et
sur certainsterroirsjusgqu'a 150 hl al'ha)

Au 19%me secle le vin, consgdéé comme une boisson

énergétique, devient la boisson préférée des Parisens et de la population urbaine des banlieues, surtout
en fin de semaine quand les travailleurs bénéficiant du congé dominical passent leur temps libre au bord
de I'eau, dans les guinguettes ou ils peuvent danser et boire le « guinguet », ce petit vin blanc

" tellement aigre qu'il aurait fait danser leschewres™!

Mais, apartir de 1820, lasurface du vignoble francilien commence areculer.

La premiere grande crise de lavigne signe le déclin du vignoble francilien. Elle date des années 1865-
_ 1870 avec I'invasion du phylloxéra, ce puceron parasite dévastateur, venu des Etats-Unis,
= ,._,, ' qui fait pourrir les racines des plants de -
vigne.
Levignoble francais sera sauvé par le greffage avec des plants
résistants américains (') maisle mildiou suivral
Laqualité se dégrade un peu plus ...

Laviticulture francilienne ne Sen remettra pas car a cette crise
sgouterale développement del'urbanisation, des moyensde
transports permettant la concurrence desvinsdu Sud ...

Levignoble d'lle de France périclite et passe de 25000 a 6000
hectares...!

A laveille de la seconde guerre mondiale, les derniers ceps de larégion parisenne
sont arrachés ...



Unevigne ... aChaville ?

Bien guimportante a certaines périodes de notre Histoire, laviticulture a Chaville, najamais eu
I'ampleur de celle des cités voisines comme Suresnes, Issy, Clamart ou Meudon.

Cependant, dés le 13éme siécle, la mention de vigne, de vin, de vigneron apparait dans les documents
d'époque :

« En 1228, I'évéque de Paris a droit «En 1269, I'un des trois seigneurs de
de prendre cent livres parisis de dime|  Chaville, rend hommage a son suzerain

sur Chaville et I'Ursine tant en bled I'évéque de Paris, pour sa maison de Adam Aymery, seigneur de
qu'en vin. » Chaville...ses dépendances... et le Chaville,de 1520 a 1536, fait
pressoir qu'il tient en arriére-fief...» éat de cens percu sur des
parcedles plantées en vignes

expl oitées notamment par
Jean Morizet, Jean Crespinet,
Guillaume Hochecorne etc...
au lieu-dit «les Terres
fortes ».

« En 1270, le fief dun seigneur de
Chaville rapportait : deux deniers
de rouage*, pour chague piece de
vin vendue hors la taverne et un
sgtier* de vin pour chague piece
vendue dansla taverne. »

* Lerouage éait un impot
sur letransport du vin
* Un setier: mesure de capacité: 0,4 env.

Levignoble n'est pas éendu : en 1530, on estime sa superficie a 15 hectares et les propriétaires de
vignes ne représentent que 30% des propriétaires fonciers.
Au 18éme siecle, les surfaces cultivées, oscillent entre quatre et douze hectares, travaillées par une
douzaine de paysans sur environ 800 habitants.
En 1786, les vignes s'étendent sur un peu plus de 11 arpents® ( carte d'intendance)
et en 1803, il ne reste plus que 6 arpents.

* un arpent : mesureagrairede 35a50 ares
L e cadastre de 1816 mentionne qu'il reste

Parmi |esvignerons on peut citer : environ 5 arpents de vignes, un pressoir et que
Au 17émesiéde: Jean Adry, FrancoisLanglois, le nombre de vignerons est réduit a 3.
Henry Baude, Michel et Robert Prunier ...

Au 18émesedle:

* Jean Sarazin (1746-1823) officier municipa en
1790

* Jean L épine (1744-1804) vigneron et treillageur

*Pierre Fortier (1721-1759)

*Frangois Niquet (1717-?)
*Joseph Gabriel Preuilly (1750-1824)

*Francois Martin Marin (1754-1817), tonndlier,
treillageur

* Jacques Dequatre (1754-1833) marchand de vin
et maire de Chaville en 1791-1792




L'année vigneronne sachéve avec laVendange.

Le saigneur, puis apresla Révolution, le maire « léve le ban des vendanges » qui est |'autorisation
adminigtrative de débuter larécolte - ;

duraisin. Les«messers » ou CZW/) ,/:; :awzyz
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* Arréé de Ban de vendange prispar M. Thevendt, meirede
Chawvillele 27 septembre 1820.
La vendange débuter a cette année-la le 4 octobre.

Voici quelques datesde

début des vendanges a Chaville **| eraisin est récolté a la main avec une serpette

le sécateur n'apparait qu'apres 1840

Laviticulture chavilloise séea nt dans |es années 1820-1830.

Certains noms de rues ou de quartiers nous rappellent cette époque disparue:
le Doisu, larue des Huit bouteilles, le Puits sansvin ...

En féwrier 1790, les officiers
municipaux sont choisis apres |'éection
du maire; parmi eux : Jean Lépine, le
vigneron... Ces hommes la sont plus
habitués & seretrouver au cabaret a
I'enseigne du « Puissant Vin » qu'autour
d'une table de délibérations!

aujourd'hui

hier

Le Doisu tire son nom du « doisil » qui
est le trou percé dans le tonneau pour en
tirer le vin. Pour le boucher on utilise
le « fausset » une petite cheville en bois
dur.




..C'est par I'importance du métier de vigneron dans les actes du 18éme siécle que
me vint I'idée de faire renaitre la vigne. Maislesterrains étaient rares ...

Par chance, une opportunité se présenta dansles années 1983 -85 d'acquérir deux
terrains contigus... C'est ainsi qu'eut lieu le regroupement des services des espaces
vertslibérant un terrain situé sur un talus de la SNCF rive droite... 500 pieds de
vignes cépages Gamay et Pinot noir furent plantés en 1987. Les premiéres
années, les merles vendangeurs et de mal encontreuses gelées compromirent la
récolte. Les premiéres vendanges eurent lieu en 1990. Pour renouer avec la
tradition chavilloise et donner a la reprise des vendanges le caractére
événementid historique et folklorique, je fis publier sous forme d'arrétéle « ban

i des vendanges » le 12 septembre 1990. La premiére vinification n'a eu lieu qu'en

| 1998 sous |es auspices de I'association « Vivre a Chaville »;

Marcel Houlier
Maire honoraire

Awvril 2001
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ARBETE MUNICIPAL
BAN DE VENDANGE

Aujourd'hul, Dix Septembré Mille Neuf Cent Quatre Vingt Tix,

Nous, Marcel HOULIER. Maire de Chaville, Conseiller Général, Chevalier
de fa Légion d’Honneur; avons arrété que l'on commencera 4 vendanges
dans la Commune de Chaville, Mereredi 19 septembre courant,

./’

arcel HOULIER
Maire de Chaville
Conseiller Général
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Cette vigne se situe a flanc de coteau prés de laligne SNCF rive droite, accessible par I'Avenue de la Rés stance.
Elle est plantée de Pinot noir et de Gamay qui donnent :

-du vin blanc par pressage immédiat et fermentation du jus seul

-du vin rouge par égrappage, foulage et fermentation du jus et de la peau.

En mars 2004, une seconde vigne a été plantée en face de la gare SNCF, rive droite.
700 pieds de Chardonnay produisent depuis 2006 un vin blanc remarquable.

C'est I'Association « Vivre aChaville » qui assure avec 'aide du service « Espaces verts » taille, conduite et
maitrise de la végétation, vendanges et élevage du vin.

Les premiéres vendanges en septembre 1990

L ors des vendanges, la population chavlloise est invitée a "partager |'ambiance chaleureuse quel'on
retrouve danstouslespaysdu vin "



" "Que nos intendants
se chargent de nos
vignes... et les fassent
bien travailler, gu'ils
mettent le vin dans une
bonne vaisselle et qu'ils
prennent toutes les
précautions pour gu'il ne
soit gateé d'aucune

maniere...
Charlemagn

Les premieres étiguettes en
papier datent du 18eme
siecle; mais déja dans la

tombe de Touthankamon on

a retrouveé sur des amphores

contenant du vin des
"cartouches” identifiant les
vins (provenance, nature,
propriétaire ...)

qu'un

pouvait boire
jusgu'a 8 litres de
vin par journée de

"Seule

dans le

regne végetal la

vigne nous rend
intelligible
ce qu'est la véritable
saveur
de la terre”

1731
Louis XV limite les
plantations de vignes
pour ameliorer la qualite
du vin.

A Chaville, les ceps arraches
sont remplacés par
des cultures maraichere

Charles IX
fait arracher
des vignes
pour semer
du blé lors de
la famine de

Colet 1566

Dionysos chez les
Grecs, Bacchus pour les
Romains, ce dieu de la vigne et

du vin, personnifie la puissance
enivrante de la Nature!

“Le vin inspire
et contribue
énormément a la

joie de vivre”

geuvie de Mike Reyher

Ay

N. Bonaparte

74

"l'ai demandé souven
a des vins capiteux
' /D'endormir pour un jour
; la terreur gui me mine
Le vin rend l'oeil plus clair

et l'oreille plus fine" /

A partir de I'épogque
de Louis XV, :
es guinguettes entourant Pari
se multiplient
et les citadins s'y déplacent
pour profiter d'un vin moins
cher (a cause des droits d'octroi)
Ainsi, cing ou six cent mille
hectolitres de vin produits
en banlieue sont
consommeés chague a

faucheur

travail

vitrail de 12 chape s
St Vincent de Clam

pressoir, dit-on, est le Patron
des vignerons. |l est féte
le 22 janvier.

"Saint Vincent notre Patron
Préservez nos bourgeons
Des frimas et des glacons””

%

Au fond du vin
e cache une ime

Raudelaire h. de Banville

Pour le vin, |l n'y a pa
erme fixé.Mais ne bois-

A Chaville, A Chaville,
Tout pres de Meudon,
A Chaville, A Chaville,
Amis venez donc,
Son vin vous met en
goguette,
Son bois fait perdre la téte
Et la raison bientdt file /)

A Chaville.




Levin proct sl 1 Chavignon
AL Vivre a Chavill
(Contraction de CHAV llle et sauVIGNON) L

Le nom du précieux vin est le CHAVIGNON

Le nom de la cuvée de l'année est choisi de fagon collégiale par « Vivre 4
Chaville » a partir d'un prénom dont la premiére lettre est déterminée par la
progression de |'alphabet,

Les demiéres cuvées les plus remarquables:

1997 | Agathe Blanc Médaille de bronze
2003 | Fabienne - Florence |Rouge Médaille d'argent
2004 | Geneviéve Blanc et rouge
2005  |Hector Blanc et rouge
A partir de 2006, le Chavignon se décline en deux appellations
|

12006 Iphigénie

Coteaux de Chaville rouge
Clos de I'Académie blanc

Le Chavignon blanc issu de pinot est un vin sec, légérement acide, qui se
boit frais accompagnant agréablement du poisson ou du fromage de
chévre.

En rouge, les ardmes du pinot sont prépondérants et 'on retrouve Ia
dominante caractéristique de fruits rouges. Il se boit légérement frais entre
14 et 16°.

Le Clos de I'Académie donne un chardonnay sec sans excés, avec des
dominantes d'agrumes; il accompagne remarquablement les poissons, les
coquilles St Jacques,....

Le Chavignon se conserve bien selon certains, encore faut il avoir des
bouteilles !!!

Preuve de la qualité du terroir et du savair faire, de 'amour des traditions et
de la convivialite de ceux qui la soignent, la premiére cuvée fut
récompensée en 1998 par une médaille de bronze au Symposium des
vignes d'lle de France.

Au symposium du 23 Octobre 2004 & Viliers sur Mame, le Chavignon
rouge 2003 a obtenu la médaille d'argent.

Mis en bouteilles par l'association Vivre a Chaville
Dessin de Marianne B. CES Jean MOULIN
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« Prisen quantité modérée, le vin est la plus saine et la plus hygiénique des boissons »
adit Pasteur. Certes ...

Malheureusement, la modération n'est pas toujours au rendez-vous !

Et cela depuis longtemps ... !

« Or Noé se mit a planter lavigne. Puis,

ayant buduvin ... il Senivra. »

bois sculpté 1539

Pour enrayer les ravages causés par
I'alcoolisme, la Municipalité prit,
au début du 20éme siécle, des
mesures pour limiter le nombre
de débits de boissons, nombreux
a Chaville puisque, a cette époque,
I'on en dénombrait un pour une
gquarantaine d'habitants!

;5‘#'&, N SN

of;/m o aredi= /474./54._1, ewslods S U Gebobu. 1923,
‘,JA%, Anr om arloil & Yoo Hebil sl Brdosscs 4. 9 rerter o
foo retn e .x%u. oidfois [beol, G lues, Gomitins, o2.) .
W%W % fouk corm Mu/"wm/we,/w hnitte be

UGy A, e i gt b Bl sl o Clpii 1924 and 8 _ lo Aot
-
e Wit ot Ronts SRT SORIE i wnbiipe s BT riclliss ol vus alb A

S @MM / g

__@WQMM%AM“MM @ fé’mﬁf) —m Qtét
ftm e JM ff&ﬁjﬁ/{ﬁ&%ﬂ mwzme/ ook ;&L MM
Mm&é e S

Lol jmmf M@M_w{é /zﬁmv A nrgmm.z{m&a{:
J:jwﬁm&a_mmlﬁm * s pon. Qm&c deon Sugure A gunterdas) Ao

Mmmm du,ﬁ m ﬁ'w&ffd H’a (Jm& mfw ettt
P,ayumm;mi Aawa

extralts deL |V|

[J:Ar.lu/o &A/umj*ﬂwwiyj W/.ow bt
‘f;...,/b./__ MW% t/ywm#nm 1T0 aveliny cokas

ﬁm *fj/n" Ao catle /u/a..—w/ﬁmr el Comepnir. kjdo o by
J

Apres laguerre une section du « Mouvement Vie libre », fondé en 1953, est créée a Chaville.
Cette association lutte «pour |alibération, I'épanouissement et la promotion de tous les malades

alcooliques».
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Des rues de Chaville rappellent aussi la vigne.

La rue des Mortes bouteilles a remplacé la rue
des Moques-bouteilles route qui conduisait a
une "zone de culture de la vigne ou la qualité des
vins était si mauvaise que méme la mise en
bouteille ne pouvait pas I'améliorer".
La rue des Huit bouteilles doit , sans doute, son
nom a des "maisons bouteilles" ou "vide-
bouteilles", nom des anciennes gargonniéres ou
I'on vidait avec ses amis de nombreuses
bouteilles. L'hypothése que j'avais émise
précédemment suite a une rencontre avec le
garde forestier sur un tronc avec 8 surgeons ou
drageons reste possible
Dans tous les cas cet Arch'échos 21 est a déguster
sans modération
Bonne année chavilloise

Pierre Levi-Topal

Ref : P Lescot "chronique des communautés chrétiennes”
Dictionnaire de l'académie francaise ou le Furetiére

«« Documentation
|

Archivesde|'ARCHE

Archives municipales
Association « Vivrea Chaville »

«Lesvigneronsdelarégion parisenne» de
Marcel Lachiver

« Higtoire de Chaville » de I'abbé Dass2
« Chaville» de H.Lacoste

« Chaville des origines 21596 » de P. Lescot
« Lavigne et le vin cent mots » de S.Reboul
Coll. privées




